
 

 

POULET FERMIER BIO 
 
FERME DE LA SAURÉA ― Tourrette-Levens, Alpes-Maritimes 

 
Le Vrai Poulet bio, fermier et local de Tourrette Levens. 

Nous vous proposons un bon poulet qui a grandit près de chez vous, idéal pour vos repas en famille ou entre amis 
de 6 à 8 personnes. Le poids est en général compris entre 1.5 et 2.5 kg. 

A la Sauréa, les poulets sont de race "cou nu" qui est une race rustique à croissance lente particulièrement 
convoité pour la qualité de sa chair.  
Nous offrons à nos volailles de bonnes conditions d’élevage, ils ont plus d'espace en poulailler et ont accès 
quotidiennement aux parcours extérieurs , ils disposent d'une alimentation à volonté avec 100 % de céréales bio.  
Nos poulets ne reçoivent aucun traitement médicamenteux. 

La durée d'élevage est de 90 jours minimum, ce qui permet à nos poulets d'avoir une chair ferme et goûteuse.  
La viande est à maturité...  
Vous pourrez ainsi déguster un vrai poulet fermier nourri avec des aliments 100% biologiques. 

Livrés sous vide pour une meilleure conservation.  
Avec tête et abats. 

Pour la cuisson, compter 1h à 1h30 au four à 180°C sans ajout de matières grasses. 

 


