
  TARIFS VENTE DIRECT 2023 

    Viande de porc AB • Élevage plein air 

Tous les prix indiqués sont TTC 

Pour passer commande vous pouvez nous contacter au : 

Lawry : 06 69 62 22 53 • lawry06@live.fr • Maud : 06 60 47 44 14 • helmermaud@outlook.fr 

VIANDE & SAUCISSERIE 

Rôti * Sous vide environ 400 g 22,00€ 

Sauté * Sous vide environ 400 g 22,00€ 

Poitrine * Sous vide tranché 22,00€ 

Côtes 1ère  / Échine * Sous vide par 2 22,00€ 

Escalope * Sous vide par 2 22,00€ 

Saucisse de Toulouse * Sous vide par 3 21,80€ 

Merguez * Sous vide par 6  21,80€ 

Chipolatas * Sous vide par 6  21,80€ 

Saucisses aux herbes * Sous vide par 6  21,80€ 

Pérugines * Sous vide par 8 21,80€ 

Cervelas * Sous vide par 1 21,80€ 

Colis composé 5kg * En carton pièces sous-vide 21,00€ 

Colis composé 10 kg * En carton pièces sous-vide 20,00€ 

Colis BBQ 5kg * En carton pièces sous-vide 

! Colis disponible de mai à octobre ! 

21,00€ 

Colis BBQ 10 kg * En carton pièces sous-vide 

! Colis disponible de mai à octobre ! 

20,00€ 

 

Composition colis : rôti, sauté, escalope, côte 1ère, échine, Toulouse, jarret ou jambonneau ou rouelle. 

Composition colis BBQ : poitrine tranchée, côte 1ère, échine, travers, merguez, chipolatas, saucisse herbe 
 

MORCEAUX SPECIAUX ! Ces produits sont limités ! 

Filet Mignon * Sous vide environ 600 g 39,00€ 

Travers * Sous vide environ 600 g 19,50€ 

Hampe * Sous vide environ 500 g 25,80€ 

Araignée * Sous vide environ 500 g 26,60€ 

Grillade * Sous vide environ 500 g 27,70€ 

Rôti Échine * Sous vide environ 650 g 28,30€ 

Palette * Sous vide environ 500 g 22,80€ 

Jarret * Sous vide environ 650 g 20,50€ 

Rouelle * Sous vide environ 650 g 20,50€ 

Jambonneau * Sous vide environ 650 g 21,50€ 

Chair à saucisse * Sous vide environ 250 g 17,50€ 

Pieds/Tête/Sang/Trippe/Foie * Sous film alimentaire environ 2kg 5,00€ 

Cochon entier * Carcasse ou demi-carcasse environ 90kg 11,00€ 
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CHARCUTERIE ! Sans nitrites ! 

Jambon cuit * Entier ou moitié environ 7 kg 29,90€ 

Jambon cuit * Sous vide tranché par 4 environ 200 g 33,50€ 

Rôti cuit * Sous vide tranché par 4 environ 300 g 33,50€ 

Jambonneau cuit en gelée * Sous vide entier environ 350 g 29,90€ 

Pâté de campagne au génépi * En pot de 190 g 6,50€ unité 

Pâté de campagne-piment 

d’Espelette et genièvre * 

Sous vide tranché environ 150 g 24,00€ 

Pâté de campagne-piment 

d’Espelette et genièvre * 

En terrine environ 2,3 kg 22,50€ 

Fromage de tête * Sous vide tranché environ 150 g 23,90€ 

Fromage de tête * En terrine environ 2,3 kg 22,30€ 

Caillettes * Sous vide par 2 environ 300 g 24,00€ 

Andouillette * Sous vide par 2 32,00€ 
 

PETITE SALAISON ! Sans nitrites ! 

        Saucisson pur porc * Environ 250 g 8,50€ unité 

        Saucisse sèche * Environ 100 g 39,90€  

        Chorizo * Environ 200 g 8,00€ unité 

        Figatelli * Environ 200 g 8,00€ unité 

        Temps de séchage ± 1 mois 
 

GROSSE SALAISON ! Produit très limité (2 fois par an) ! 

        Poitrine séchée nature poivrée * 
Entier ou moitié environ 4 kg 

Tranché sous vide environ 250 g 

28,00€ 

36,00€ 

        Poitrine séchée fumée * 
Entier ou moitié environ 4 kg 

Tranché sous vide environ 250 g 

28,00€ 

36,00€ 

        Poitrine séchée roulée * 
Entier ou moitié environ 4 kg 

Tranché sous vide environ 250 g 

28,00€ 

36,00€ 

        Lomo (longe séchée) 
Entier ou moitié environ 4 kg 

Tranché sous vide environ 250 g 
45,00€ 
50,00€ 

        Gros saucisson bridé * Entier environ 700 g 37,00€ 

        Rosette * 
Entier environ 1,5 kg 

Tranché sous vide environ 250 g 

33,00€ 

38,00€ 

        Noix de Jambon * 
Entier environ 1 kg 

Tranché sous vide 250 g 

45,00€ 

50,00€ 

        Temps de séchage ± 3 mois  

* Issus de l’agriculture biologique FR-BIO-01 
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