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Soultzmatt, septembre 2021

Madame, Monsieur, Chers Clients,

Le millesime 2020 est bien I'annee du vin!

Malgre cette annee si compliquee, toutes les conditions etaient reuniespour reussir ce millesime.

Le printemps 2020 se classe comme Vun des plus chauds en F ance, la meteo estivale a confirme la precocite du
millesime.

L'etat sanitaire est excellent, nous avons demarre les vendanges le ler septembre pour recolter ces beaux raisins...

Comment ne pas succomber au desir du Vin dAlsace avecune selection aussi variee, cultivant sa difference grace dune

approche unique par cepag  ? 2020 montre cette grande richesse dans les Blancs et une reussite historique en rouge.

Ce millesime nous offre des vins structures, longs et equilibres.

Le Sylvaner et le Pinot Blanc sont nets et precis, le Muscat delicat etfruite, les Pinot Gris et Gewurztraminer sont riches

et complexes, les Rieslingfrais et equilibres.

La reussite de ce millesime e t sans contests le Pinot Noir qui nous offre des cuvees concentrees, charpentees, des tanins
soyeux et des couleurs impressionnantes.

On travaille la vigne en respectant davantage I'environnement, desherbage mecanique du cavaillon, converts vegetaux,
c'est Jean-Nicolas qui apporte ce  nouvelles techniques au sein du domaine. Des pratiques plus precises mais plus
onereusespour realiser des vins de plus enplus qualitatifs.

Grace   toutes ces pratiques, nous avons obtenu Van dernier la certification HVE. Ce label vient recompenser
notre travail et notre engagement, celui d'une gestion responsable et raisonnee sur Vensemble de notrepatrimoine
environnemental.

En attendant de vous revoir lors de nos livraisons ou   notre caveau, veuillez agreer, Madame, Monsieur nos salutations

vigneronnes et surtoutprenez soin de vous.

Mireille, Jacky et Jean-Nicolas KLEIN

« On ne boit pas: on donne un baiser d son verre et le vin nous rend la car esse.»

Vous pouvez desormais suivre toute lactualite du domaine sur notre page Facebook:



EDELZWICKER: Assemblage harmonieux de plusieurs cepages, est un vin leger pour
la consommation courante et les entrees.

SYLVANER: Vin dune remarquable fraicheur, dote d un fruite discret. A reable et
desalterant 11 accompagne volontiers, hors-d'oeuvre, entrees, les fruits de mer, tout

specialement les huitres.

PINOT BLANC: Tendre et deiicat, allie agreablement fraicheur, corps et souplesse.
Dans la  amine des Vins d'Alsace, le Pinot Wane represente le juste milieu. Du point

de vue gastronomique il est avantageusement passe partout, a I'exception des desserts.

(Notre Pinot Blanc est 100% Au errois)

RIESLING: Vin sec, race. Ses atouts resident dans Fharmonie entre son bouquet

et son fruite avec des nuances parfois minerales ou florales. Ce vin gastronomique

par excellence est incomparable avec les poissons, les crustaces, les fruits de mer, les

viandes blanches etbien sur la choucroute.

MUSCAT: Au fruite inimitable, 11 se distingue des Muscats doux meridionaux par
son caractere sec. II donne la sensation de croquer des raisins frais et a rementera,

reception, aperitifs et aussi les asperges.

PINOT GRIS: Developpe une opulence et une saveur caracteristique. Charpente, long

en bouche, il presente des aromes de sous-bois, parfois legerement fumes. II est excellent

avec le gibier, les viandes blanches, les rolls et les abats.

PINOT GRIS "Clos"-. Parcelle situee dans Tenceinte du domaine, ce vin moelleu  et

complexe saura vous accompagner lors de vos moments conviviaux, aperitif, foie gras

et dessert.

GEWURZTRAMINER: Corse et charpente, developpe de riches aromes de fruits, de
fleurs ou depices. Puissant et seducteur, parfois legerement moelleux, il est parfait en

aperitif, avec des cuisines exotiques, les ffomages corses et les desserts.

PINOT NOIR: Estle seul cepage en Alsace aproduire unvin rouge ou rose dontle fruite
typique evoque la cerise. Il deploie toute son originalite avec les viandes rouges, gibiers,

charcuteries, fromages de chevre ou gruyere.

PINOT NOIR eleve en fat de chene: Est mis pendant une annee dans une barrique de
2251. On le deguste a une temperature de 12° afin que les aromes comple es de cerise,

de vanille, d'epices et de tanins s'e priment le mieux. Ce vin s allie parfaitement avec

des terrines de gibiers, des viandes rouges, divers gibiers et certains fromages.

CREMANT D LSACE: Bien frais, il charmera vos receptions et fera votre bonheur
lors dun aperitif ou d'un repas. Issu principalement du Pinot Blanc il est vinifie selon

la methode traditionnelle.

CREMANT Rose: issu exclusivement de Pinot Noir.

VENDANGES TARDIVES - SELECTION DE GRAINS NOBLES: Sont recoltees en
surmaturite, souvent quelques semaines apres le debut des vendanges. Au caractere

aromatique du cepage s'ajoute la puissance due au phenomene de concentration. Ce

sont des grands Vins de  ardes, conflts, epices parfaits pour accompagner un fois  ras

ou a deguster al'aperitif lors de grand moment de votre vie.

LES VINS D ALSACE SE SERVENT FRAIS MAIS NON GLACES (ENVIRON 10°).
CONSERVEZ VOS BOUTEILLES TOUJOURS COUCHEES A TEMPERATURE
CONSTANTE.

L'abus d'alcool est dangereuxpour la sante. A consommer avec moderation.

JOSEPH & JACKY KLEIN
68570 SOULTZMATT

Tel. 03 89 47 01 41 - chateauwagenbourg@orange.fr

PRIX COURANT 2021/2022
Valable jusqu'au 31 aout 2022 - Bouteilles de 75 cl

Desi nation Euros

ALSACE TRADITION
EDELZWICKER 2020 5,00

SYLVANER 2020 5,20

PINOT BLANC 2020 6,00

RIESLING 2020 6,00

GEWURZTRAMINER 2019 7,20

SELECTION CHATEAU WAGENBOURG
MUSCAT Breitenberg 2020 7,00

RIESLING Selection 2020 7,00

PINOT GRIS  Cuvee Melanie" 2020 7,20

PINOT GRIS  Clos Wagenbourg  2020 9,50

PINOT NOIR Selection 2020 7,30

GEWURZTRAMINER Weingarten 2020 8,80

GRANDS CRUS ZINNKOEPFLE
RIESLING Grand cm 2020 12,00

GEWURZTRAMINER Grand cm 2019 12,70

VINS DE PRESTIGE
CREMANT D'ALSACE BRUT

Methode traditionnelle Cuvee Jean-Nicolas 2019

La bouteille 75 cl  7,50
La bouteille 37,5 cl  5,60

Le magnum 150 cl  16,50

CREMANT D’ALSACE BRUT ROSE  8,30

PINOT NOIR Eleve en fut de chene 2019 10,20

PINOT GRIS Vendan e Tardive 2016 18,00

GEWURZTRAMINER Vendange Tardive  2018 20,00

Ce tarifannule et remplace to us les precedents.

Sivousvoulezfaireplaisirades parents,amisou clients,
OFFREZ-LEURUN COLIS.

Nous nous char erons des e peditions.

Votre carte de visile pourra etre jointe aux bouteilles.

PRIX DE TRANSPORT T.T.C. - 2021
Ofta> FORFAIT PAR BOUTEILLE
oN la 18 19 a 36 37 a 60 61 a 107 108 a 219 a partir de 220

i 25,00 29,20 35,10 0,43 0,40 0,38

2 35,40 41,50 50,30 0,65 0,58 0,51

3 43,00 50,50 61,20 0,81 0,66 0,57

4 48,50 56,90 68,80 0,86 0,74 0,66

CO DITIONS DE VENTE
Nos prix s’entendent T.T.C., depart cave, port a la charge du client,

voir tableau ci-dessus.

Nos expeditions se font en cartons de 6 bouteilles selon votre composition.

Pour les emballages de 3 et 4 bouteilles, majoration de 0,15 € par bouteille.

Remise quantitative:

A partir de 120 bouteilles  0,15 €  ar bouteille.

A partir de 300 bouteilles 0,25 € par bouteille.
A partir de 600 bouteilles 0,30 € par bouteille.

Acce tons les bons SNCF.

Pourpertes ou avaries eventuelles, faire des reserves ecrites au livreur

a reception des colis, sinon aucun remboursement en cas de litige.

Reserves de propriete: la marchandise vendue restera notre propriete

jusqu’au paiement inte ral de son prix (loi 80-355 du 12 Mai 1980).

Sauf contre ordre de votre part, cn cas d'epuisement d'un millesime,

nous nous reservons le droit de le remplacer par le millesime suivant.


