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Soultzmatt, septembre 2021

Madame, Monsieur, Chers Clients,

Le millésime 2020 est bien l'année du vin!
Malgré cette année si compliquée, toutes les conditions étaient réunies pour réussir ce millésime.

Le printemps 2020 se classe comme l'un des plus chauds en France, la météo estivale a confirmé la précocité du
millésime.

L'état sanitaire est excellent, nous avons démarré les vendanges le 1°" septembre pour récolter ces beaux raisins...

Comment ne pas succomber au désir du Vin dAlsace avec une sélection aussi variée, cultivant sa différence grace a une
approche unique par cépage ? 2020 montre cette grande richesse dans les Blancs et une réussite historigue en rouge.

Ce millésime nous offre des vins structurés, longs et équilibrés.

Le Sylvaner et le Pinot Blanc sont nets et précis, le Muscat délicat et fruité, les Pinot Gris et Gewurztraminer sont riches
et complexes, les Riesling frais et équilibrés.

Laréussite de ce millésime est sans conteste le Pinot Noir qui nous offre des cuvées concentrées, charpentées, des tanins
soyeux et des couleurs impressionnantes.

On travaille la vigne en respectant davantage l'environnement, désherbage mécanique du cavaillon, couverts végétaux,
cest Jean-Nicolas qui apporte ces nouvelles techniques au sein du domaine. Des pratiques plus précises mais plus
onéreuses pour réaliser des vins de plus en plus qualitatifs.

Grdce a toutes ces pratiques, nous avons obtenu l'an dernier la certification HVE. Ce label vient récompenser
notre travail et notre engagement, celui d'une gestion responsable et raisonnée sur l'ensemble de notre patrimoine
environnemental.

En attendant de vous revoir lors de nos livraisons ou a notre caveau, veuillez agréer, Madame, Monsieur nos salutations
vigneronnes et surtout prenez soin de vous.

Mireille, Jacky et Jean-Nicolas KLEIN

« On ne boit pas: on donne un baiser a son verre et le vin nous rend la caresse. »

Vous pouvez désormais suivre toute l'actualité du domaine sur notre page Facebook:
8 Domaine Chateau Wagenbourg

vigneron
independant




EDELZWICKER: Assemblage harmonieux de plusieurs cépages, est un vin léger pour
la consommation courante et les entrées.

SYLVANER: Vin d'une remarquable fraicheur, doté d'un fruité discret. Agréable et
désaltérant il accompagne volontiers, hors-d'ceuvre, entrées, les fruits de mer, tout
spécialement les huitres.

PINOT BLANC: Tendre et délicat, allie agréablement fraicheur, corps et souplesse.
Dans la gamme des Vins d'Alsace, le Pinot blanc représente le juste milieu. Du point
de vue gastronomique il est avantageusement passe partout, al'exception des desserts.
(Notre Pinot Blanc est 100% Auxerrois)

RIESLING: Vin sec, racé. Ses atouts résident dans I'harmonie entre son bouquet
et son fruité avec des nuances parfois minérales ou florales. Ce vin gastronomique
par excellence est incomparable avec les poissons, les crustacés, les fruits de mer, les
viandes blanches et bien siir la choucroute.

MUSCAT: Au fruité inimitable, il se distingue des Muscats doux méridionaux par
son caractere sec. Il donne la sensation de croquer des raisins frais et agrémentera,
réception, apéritifs et aussiles asperges.

PINOT GRIS: Développe une opulence et une saveur caractéristique. Charpenté, long
enbouche, il présente des ardmes de sous-bois, parfois [égerement fumés. Il est excellent
avec le gibier, les viandes blanches, les rdtis et les abats.

PINOT GRIS "Clos": Parcelle située dans l'enceinte du domaine, ce vin moelleux et
complexe saura vous accompagner lors de vos moments conviviaux, apéritif, foie gras
et dessert.

GEWURZTRAMINER: Corsé et charpenté, développe de riches aromes de fruits, de
fleurs ou d'épices. Puissant et séducteur, parfois 1égerement moelleux, il est parfait en
apéritif, avec des cuisines exotiques, les fromages corsés et les desserts.

PINOT NOIR: Est le seul cépage en Alsace & produire un vin rouge ou rosé dont le fruité
typique évoque la cerise. Il déploie toute son originalité avec les viandes rouges, gibiers,
charcuteries, fromages de chévre ou gruyere.

PINOT NOIR élevé en fiit de chéne: Est mis pendant une année dans une barrique de
2251.0nle déguste a une température de 12° afin que les ardmes complexes de cerise,
de vanille, d'épices et de tanins sexpriment le mieux. Ce vin sallie parfaitement avec
des terrines de gibiers, des viandes rouges, divers gibiers et certains fromages.

CREMANT D'ALSACE: Bien frais, il charmera vos réceptions et fera votre bonheur
lors d'un apéritif ou d'un repas. Issu principalement du Pinot Blanc il est vinifié selon
laméthode traditionnelle.

CREMANT Rosé: issu exclusivement de Pinot Noir.

VENDANGES TARDIVES - SELECTION DE GRAINS NOBLES: Sont récoltées en
surmaturité, souvent quelques semaines apres le début des vendanges. Au caractere
aromatique du cépage sajoute la puissance due au phénomene de concentration. Ce
sont des grands Vins de gardes, confits, épicés parfaits pour accompagner un fois gras
ou a déguster alapéritiflors de grand moment de votre vie.

LES VINS D'ALSACE SE SERVENT FRAIS MAIS NON GLACES (ENVIRON 10°).
CONSERVEZ VOS BOUTEILLES TOUJOURS COUCHEES A TEMPERATURE
CONSTANTE.

Labus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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JOSEPH & JACKY KLEIN
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PRIX COURANT 2021/2022

Valable jusqu'au 31 aotit 2022 - Bouteilles de 75 cl

Désignation
ALSACE TRADITION
EDELZWICKER u::isisiscuspmimmsnenmsassivesmissse 2020
SYLVANER. ...oscoiisumsnnmmnnsssonssssensssnssnnsiomssdosanss srnsss nbsd 2020
PINOT BLANC ..iccouvosimsssssmmsssosssmsvissmsssssvigsessss 2020
RIESLING .........oooootirumssussnesssesssosanssusssssssusssnssussnnssnssns 2020
GEWUBZTRAMINER ...ionuvesmsmsssncnmemsinsvosvnmsssuassasess 2019

SELECTION CHATEAU WAGENBOURG

MUSCAT Breitenberg.... it 2020
RIESLING Sélection.............ccccooiiiiiiiiiiiiiiicecn 2020
PINOT GRIS "Cuvée Mélanie".............cccooevvivieiinvirinias 2020
PINOT GRIS "Clos Wagenbourg".................ccocooennnn 2020
PINOT NOIR SEleCtion, :meusssssmsspisssrsssiussmmnes 2020
GEWURZTRAMINER Weingarten ..............cc.ccocce.. 2020

GRANDS CRUS ZINNKOEPFLE
RIESLING Grand GrW . .....uusssspsssssisssssvessssiassssassssasions 2020

GEWURZTRAMINER Grand Crui..........cocoevvvreeennnnenns 2019

VINS DE PRESTIGE
CREMANT D'ALSACE BRUT
Méthode traditionnelle Cuvée Jean-Nicolas ................. 2019
Labouteille 75CL.............cooveeeeeaieiiiiiiiiieeeceeceee e
Labouteille B7FECL ....omvuvmacvimrsimssesossssisssnsovenavmnseinsonta
Lemagnum 15061 1.ttt il it sssns

CREMANT DALSACE BRUT ROSE .......c.ocvovevveiniveiiennns

PINOT NOIR Elevé en fiit de chéne ...............cccoceueecne. 2019
PINOT GRIS Vendange Tardive...............cccoevviininnnns 2016
GEWURZTRAMINER Vendange Tardive ................... 2018
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Si vous voulez faire plaisir a des parents, amis ou ¢ i

OFFREZ-LEURUN COLIS.

ous chargerons des expéditions.

n ’
- e aux bouteilles.

Votre carte de visite pourra étre joint

PRIX DE TRANSPORT T.T.C. - 2021

FORFAIT PARBOUTEILLE
1a18 19236 | 37460 | 61a107 | 10824219 | apartir de 220
25,00 29,20 35,10 0,43 0,40 0,38
35,40 41,50 50,30 0,65 0,58 0,51
43,00 50,50 61,20 0,81 0,66 0,57
48,50 56,90 68,80 0,86 0,74 0,66

Vous étes selon
votre département
dans la zone
suivante

CONDITIONS DE VENTE

Nos prix s'entendent T.T.C., départ cave, port a la charge du client,
voir tableau ci-dessus.

Nos expéditions se font en cartons de 6 bouteilles selon votre composition.
Pour les emballages de 3 et 4 bouteilles, majoration de 0,15 € par bouteille.

Remise quantitative :

A partir de 120 bouteilles ................. 0,15 € par bouteille.

Apartir de 300 bouteilles ................. 0,25 € par bouteille.

A partir de 600 bouteilles ................. 0,30 € par bouteille.
Acceptons les bons SNCF.
Pour pertes ou avaries éventuelles, faire des réserves écrites au livreur
aréception des colis, sinon aucun remboursement en cas de litige.
Réserves de propriété : la marchandise vendue restera notre propriété
jusqu'au paiement intégral de son prix (loi 80-355 du 12 Mai 1980).
Sauf contre ordre de votre part, en cas d'épuisement d'un millésime,
nous nous réservons le droit de le remplacer par le millésime suivant.




